PAN BIMBO NATURAL

‘. INGREDIENTES

450 g de harina de trigo.

325 ml de agua.

200 g de masa madre.
-10ml de aceite de Oliva.
-Pizca de sal.

2.5 g de levadura.

Siguenos en nuestras redes sociales y contunua
disfrutando nuestras deliciosas recetas.

PREPARACION

01 Mezcla en un bowl la harina, la sal, la
masa madre, el agua, la levadura e
incorporar los ingredientes lentamente.

02 Agrega poco a poco el aceite de
oliva.

03 Deja reposar la masa por 1 hora hasta
gue doble su volumen.

04 con un rodillo, aplana la masa y dale
forma de pan.

05 Coloca la masa en un molde para Pan
de Caja. Deja reposar.

06 Hornea por 20 minutos a 180 grados
con tapa y 10 minutos sin tapa para que
qguede doradito.

07 corta en rebanadas.

08 Disfruta de tu delicioso Pan Bimbo
Natural.
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